Edition du 22-06-2026

U

la cuisine

Menus $29 a S32 du 13 Juillet 2026 au 07 Aoiit 2026

Primaire (N) 5 composants - Frasne

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
13 Juillet 2026 14 Juillet 2026 15 Juillet 2026 16 Juillet 2026 17 Juillet 2026
BETTERAVES ROUGES Wm\@éfm}m MELON TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG
SALADE A LA SEMOULE BIO
POULET BASQUAISE RISOTTO
PUREEQ DE FILET DE POULET % FILET DE POISSON .
POMMES DE TERRE AU CURRY AU e
COQUILLETTES BLE VEGETARIEN
CHANTENEIGE BIO PAVE VEGETAL LAITDECOCO D'UZEL
AU JUS CAROTTES D'UZEL &%
A -
FROMAGE BLANC & BRUNOISE DE LEGUMES VACHE QUIRIT & PERSILLEES BLEUET DES PRAIRIES _
VANILLE . DE CLERON & &%
DE CANCOILLOTTEIGP & PUREEBIFORU'TS CAMEMBERT
MAMIROLLE NECTARINE ECLAIR CHOCOLAT POMME BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
20 Juillet 2026 21 Juillet 2026 22 Juillet 2026 23 Juillet 2026 24 Juillet 2026
SALADE CHIRAZI &k .
SALADE OLIVIER CONCOMBRE &k ROSETT';DE LYON D'UZEL %m\@’étmmo
D'UZEL . SALADE
STEAK HACHE & VINAIGRETTE CORNICHON SAUTE DE BOEUF DE TOMATES &£
AU JUS AU PAPRIKA
JULIENNE DE LEGUMES POISSON PANE SALADE REPAS D'UZEL COURGETTES &£, HACHIS VEGETARIEN
AUX D'UZEL D'UZEL
AU CITRON PATES BIO
COULIS DE TOMATE PETITS POIS CAROTTES FROMAGE BLANC NATURE AU SOJABIO
: A BIO TOMMEBIO &:
MINI CABRETTE BIO KIRI BIO COMTE %5 -
DE CLERON A , 2 DE
GATEAUD'UZEL 3 CLERON
PECHE FLAN NAPPE ABRICOTS ) AUX
PEPITES DE CHOCOLAT FRAISES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
27 Juillet 2026 28 Juillet 2026 29 Juillet 2026 30 Juillet 2026 31 Juillet 2026
TABOULE D'UZEL BETTERAVES ROUGES CAKF;\B'XUZEL 3 Q«(m@wm
BIO CEUR MELON
LA SEMOULE BIO OLIVES DE SCAROLE
GRILLARDIN DE VEAU FILET DE COLIN POULETROTI GRATIN BEUF
AUX AU AU DE SAUCE
PISTOU AIGRE DOUCE
CHAMPIGNONS oo THYM COQUILLETTES PISRE DOUCE
PETITS POIS HARICOTS BEURRE AU
AL'ECHALOTE & PERSIL ) PERSILLES
e RACLETTE & ) FROMAGE FROMAGE FRAIS
:ﬂ—" .
BLEUET DES PRAIRIES &' & DE PETIT MOULE NATURE PREPAILLOU BIO DEMI-SEL
DE CLERON CLERON PUREE
YAOURT DE MAMIROLLE & bECHE POMME BANANE = GATEA%%\/’\“IEI"E@RSA'RE 3 FLAN NAPPE
A LA MYRTILLE BIO DUZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03 Aoiit 2026 04 Aoiit 2026 05 Aoiit 2026 06 Aoiit 2026 07 Aoiit 2026
SALADE .
SALADE DE FEUILLETE CONCO"E”SEifAE?E'VRONS We«m\@mm
DE TOMATES BIO AU SALADE
HARICOTS VERTS R FROMAGE EMINCE DE PORC DE
FILET DE POULET % AUX EPICES POMMES DE TERRE v/af.
COQUILLETTES BOLOGNAISE AUX QUENELLE DE BROCHET  COURGETTES PROVENCALES &£, D'UZEL
D'UZEL HERBES DE PROVENCE SAUCE NANTUA D'UZEL
POMMES DE TERRE BROCOLIS B EUFS FLORENTINE
YAOURT NATURE BIO CIBOULETTE 1 PETIT NOVA FRUIT COMTE &
SUCRE - PETIT LOUIS BIO e
CANCOILLOTTE IGP . DE
ATEAUD'UZEL 2 CLERON
ABRICOTS COMPOTE BANANE BIO A e
POMME FRAMBOISE PECHE BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de lagriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

4 Produit . £ Légumes < Patisserie Péche Viande s Origine n%ﬁ?% EETRGATON Nouvelle
+g - local 85 frais & Maison &) durable francaise protégée recette




