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U

la cuisine

Primaire (N) 5 composants - Frasne

Menus S33 a S36 du 10 Aoiit 2026 au 04 Septembre 2026

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Aoiit 2026 11 Aoiit 2026 12 Aoiit 2026 13 Aoiit 2026 14 Aoiit 2026
ww\@’mm ROSETTE DE LYON SALADE TARTARE L MELON
. & CORNICHON DE DE COURGETTES &k
TABOULE D'UZEL Jaf
TOMATES BIO &k .
A LA SEMOULE BIO N SAUTE DE DINDE MOUSSAKA
FILET DE POULET £& D'UZEL
PAVE VEGETAL AU JUS AU CURRY PAELLA AU POISSON A
CAROTTES D'UZEL »/af: HARICOTS VERTS BIO RIZ PAELLA LA NORMANDE -
. POM’PIN CANCOILLOTTEIGP =s-
AU CUMIN PERSILLES
EMMENTAL BIO
- : YAOURT NATURE BIO
BUCHETTE 1/2 CHEVRE FONDU CROCLAIT BIO SUCRE DONUT SUCRE
PUREE CREME DESSERT
POMME BANANE BIO PECHE BIO CARAMEL ABRICOTS yendredu 21 Aoiit 2026
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
17 Aoiit 2026 18 Aoiit 2026 19 Aoiit 2026 20 Aoiit 2026
; SALADE PROVENCALE &£
ey egébahmw
L f PléinAoLS%ZSE SALADE ICEBERG D'UZEL -
ST ROREER O PENNES CARBONARA FILET DE HOKI l S'AI'A:D.E‘ Sretih
.o GRILLARDIN DE VEAU , — sansenijIennnannni
COUSCOUS VEGETARIEN AU JUS D'UZEL SAUCE CITRON HANCOTS VERTS BIO -
D'UZEL COURGETTES CHOU-FLEURBIO
SEMOULEBIO AIL & FINES HERBES TOMME BIO & PERSILLE SALADE REPAS DUZEI.
D'ACCOMPAGNEMENT DE TABOULE & POULET I
CLERON GOUDABIO 48
KIRIBIO SAINT PAULIN BIO 1 BLEU“ DES PRMR, s ‘;
, : 'DE CLERON & &
I FROMAGE BLANC SUCRE NECTARINE CREME DESSEI;ROTCHOCOLAT :
PECHE BIO f
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Aoiit 2026 25 Aoiit 2026 26 Aoiit 2026 27 Aoiit 2026 28 Aoiit 2026
SALADE DE RIZ BIO
MOUSSE D'UZEL MELON %erm\@’dmu'm
DE .
SALADE CANARD ROTI DE DINDE BEUF BRAISE CEUR
DE A AUX DE SCAROLE
TOMATES BIO &k OIGNONS
FILET DE COLIN LA MOUTARDE
HARICOTS VERTS BIO
FILET DE POULET 2%/ SAUCE PETITS POISBIO PERSILLES RISOTTO
EPINARDS BBl AU BEURRE BLANC AL'ECHALOTE & PERSIL DE
POMMES PERSILLEES 1 PETIT NOVA FRUIT BLE VEGETARIEN
BIO COMTE BIO & D'UZEL

EMMENTAL BIO

BIO

DE CLERON
S it ~ 8 b
MOUSSE CHOCOLAT VACHE QUIRITBIOR. COMPOTE #= GATEAU D'ANNIVERSAIRE 3 CANCOILLOTTEIGP &:
. D'UZEL
PRUNES POMME PECHE AUX ABRICOTS BANANE BIO
HVE

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

31 Aoiit 2026 01 Septembre 2026 02 Septembre 2026 03 Septembre 2026 04 Septembre 2026
%m@m CONCOMBRE & TOMATE &£ PIZZAD'UZEL 2
SALADE SALADE COLESLAW &£ D'UZEL SALADE AUX

D'UZEL ICEBERG 4 FROMAGES
DE POMMES DE TERRE JAMBON GRILL
OMELETTE BIO PENNES AU JUS HACHIS PARMENTIER FILET DE HOKI

AU AU CAROTTES D'UZEL 8k D'UZEL AL'OSEILLE
POULET & CURRY ALA CREME COURGETTES D'UZEL
FROMAGE YAOURT NATURE BIO : 5
. PREPAILLOU BIO &
RATATOUILLE NIGOISE KIRI BIO GOUDABIO SUCRE N

RONDELE BIO PUREE
ECLAIR CHOCOLAT FROMAGE BLANC VANILLE & PECHE BIO POMME ABRICOT
BI
NECTARINE DE MAMIROLLE 0

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

(> Produit

8- local x50 frais

. Légumes

= Patisserie
=
@ Maison

&) durable

Viande
francaise

s Origine
protégée

puey S

BLANC /'

==

Nouvelle
recette



